Whigky-Tasting

Tasting Notes, Verkostungenotizen, beschreiben einen Whisky maglichet genau. Auggehen,
Geruch und Gegchmack werden mit Hilfe von Metaphern begchrieben. Dag Tasting ist nicht
g0 schwer, wie eg vielleicht den Angchein haben mag.

Whicky wird eigentlich pur getrunken, wenn er nicht gerade Fagestarke und damit einen
Alkoholgehalt von 54 Brozent und mehr hat. Man kann allerdings jederzeit Wagger zugeben
- keinesfalls aber Eis. Die Kalte deg Eiges betaubt die Geschmackenerven und verdinnt den
Whigky unkontrolliert. Alles andere wie beigpielsweise Cola hat im Scoteh sowieso nichts zu
auchen. Man braucht eine Nage und einen Mund, die Augen kann man ergt einmal
weglasgen. Dazu noch Wagger, moglichet geschmackeneutral und weich. Bitte kein
Mineralwagger mit Kohlengaure! Leitungewagger igt in Ordnung, wenn eg gauber, geruchlog
und nicht gechlort ist. Ein handelatblicher Haughalte-Waggerfilter macht dag Wagger weich
und entfernt storenden Chlorgeruch.

Dag Glag goll keines der althekannten Whiskyglager sein, aus denen in jedem Road-Movie
der Jack Daniel'e getrunken wird. Der klaggische Tumbler reicht zwar zum Trinken, zum
Degugtieren gt er ungeeignet, da er zu weit geoffnet igt. Manche Liebhaber getzen au3erdem
Handwarme ein, um den Whigky damit ein wenig anzuwarmen und zugatzliche Aromen
freizugetzen. Man gtellt den Scoteh auch nicht in den Kuhlechrank gondern genief3t ihn bei
Zimmertemperatur. Dag Glag collte unten weit und oben schmal sein, ein gogenannteg
Noging-Glag. Eg gibt viele Glager mit Degtillerie-Aufechriften, die vergleicheweige gunstig
aind. Vorgicht, wenn man dag Glag langere Zeit in der Hand halt. Denn Alkohol logt gich
mitunter vor den Geruchestoffen aug dem Whigky und konnte den Geruch tberdecken.
Manche Whigkyliebhaber faggen ihre Glager deshalb nur am Stiel an, weit weg vom Whigky.

Am Wichtigeten igt die Nage fur dag, wag die Experten "Noging" nennen, aleo dag Erriechen
des Whiskye. Eg gibt drei Primarfarben, vier primare Geschmécker, aber 23 golche
Gertche.

Jetzt geht'e log: Etwas Whigky ing Glag geben, und daran schnuppern. Ein ganz kleineg
Bigachen probieren. Dann gibt man ein wenig (wenig hei3t: einige Tropfen) Wasger hinzu und
riecht erneut. Dieg wiederholt man o lange, big keine neuen Geriiche und Gegchmacker



mehr auftauchen. Wenn der Whigky nach der ereten Wasgerzugabe spritiq und scharf wird,
gibt man mehr Wagger zu.

Man tastet gich langsam an den komplexen Gegchmack der Whigkye heran. Dag Noging
entfaltet weit mehr Geschmacker ale dag Trinken des Whiskye. Leicht zu erkennen gind
[ngel-Whigkys. Sie eind rauchig und rauh, haben einen intengiven Torf- und mitunter auch
Salzgeruch. In Sherryfaseern gereifter Whigky offenbart Karamellnoten, manchmal auch
Vanille.

Sieben Hauptgruppen werden beim Geruch unterachieden: Ester, Bhenole, Aldehyde, Sif3e,
Betreide, Ole und Holz. Wenn man nicht alle findet: Kein Grund zur Panik! Man coll ja auch
nur einige finden. Phenloe gind mediziniech, torfig, rauchig. Aldehyde riechen nach Heu, Grag
und Leder, SufBe nach Vanille, Honig und Toffee. Getreide [seet Malz, Brot und Weizen
erkennen, Ole Butter, Wal- und Hagelnuse. Holz riecht oft nach Zeder, Dechkiefer und
Harz. Eg gibt gehr viele Kombinationen dieger Geruchenoten, eben dag, wag Malt-Whigkye
0 fagzinierend macht. Wenn man keine einzelnen Gegchmacker igolieren kann, fehlt einem
entweder die Ubung (die sich bald einstellt) oder die Geriiche ind perfekt kombiniert und
laggen gich auch von Experten kaum noch igolieren.

Beim Gegchmack werden trockene, <if3e, fruchtige und wirzige Whigkye unterschieden.
Manche Malte haben einen langen Abgang, andere prickeln im Mund. Eg gibt wundergame
Whigkys, die zuergt acharf und im Abgang dann cremig-weich gind. Der Geschmack wird
ebenfalle stark durch die Fagger beeinflugst.

Die Fagzination deg Scotch Whigkyg iet geine Vielfalt. Schon nach wenigen Verauchen wird
man die grundlegenden Geschmacker und Geriiche unteracheiden konnen.



